
Le Terroir:

L’unique parcelle que je poss�de sur cette commune est en limite de la 
partie Est de la grande appellation Chateauneuf du Pape, � une altitude de 
150 m.
L’origine du sol date de la p�riode du mioc�ne. Il est compos� de sable 
molassique recouvert de galets roul�s apport�s par le Rh�ne
Cette parcelle de 33 ares, plant�e en 1962, est compos�e � 100 % de 
grenache.
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C�page:                                                                 Rendement : 10 hl par hectare
Grenache                                                               Age du vignoble : 45 ans

Culture :
La culture naturelle (sans produits de synth�se), est pour moi une fa�on primordiale d’obtenir des 
vins de terroirs.
L’attention port�e au vignoble est la priorit� du Domaine. Depuis plusieurs ann�es, nous suivons 
les rythmes cosmiques  pour tous les travaux de la vigne,  ainsi que pour la vinification, l’�levage 
et la mise en bouteilles  du vin. Les pulv�risations bio-dynamiques   nous permettent de 
maintenir une bonne vie microbienne, mais  aussi un bon fonctionnement du sol,  essentiel � la 
pleine expression du terroir.L’�quilibre doit d�j� r�gner dans le vignoble. Apr�s une taille tr�s 
minutieuse, favorisant la r�g�n�rescence du cep,  nous n’effectuons pas d’�pamprage ni de 
vendange en vert. La plante trouve, naturellement, sont �quilibre dans notre Provence 
ensoleill�e, berc�e par  notre vent du nord, le Mistral. 
Un �cimage l�ger contribuera � une photosynth�se maximale, propice � la complexit� de nos 
vins. Vu la tr�s bonne exposition de la propri�t� et l’excellent �tat sanitaire du raisin, le triage 
de la vendange est un luxe. Celui- ci supprimera les quelques feuilles et grappillons ramass�s  
par m�garde par nos vendangeurs.

Vinification :

La Cuv�e �le Caillou� est l'aboutissement de grands mill�simes qui permettent une vendange 
tardive ( un mois apr�s la maturit� ph�nolique ). La vendange s’effectue lorsque les grappes 
sont compos�es de plus de 50 % de raisins d�shydrat�s.
Cette cuv�e ne pr�sente pas de sucres r�siduels,  mais poss�de une tr�s grande richesse 
en glyc�rol.
Son onctuosit� et ses ar�mes de cerises confites  nous invite � le d�guster sur un g�teau au 
chocolat fondant. 

Elevage:   barriques


